
Allegato   “B”  al bando di gara

BUSTA  2 

DOCUMENTO UNICO 
DICHIARAZIONE  DI IMPEGNO  

E

DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DELL’ATTO DI NOTORIETA’  ( 47 del T.U. n.445/2000)

Il sottoscritto_______________________________________________________________________ 

nato a____________________________________________ il ______________________________ 

e residente a ______________________________________________________________________

all’indirizzo ______________________________________________________________________, 

in qualità di rappresentante legale della Ditta::
_________________________________________________________________________________

con sede legale a ___________________________________________________________________

C.F._____________________________________________________________________________
(da compilare se ricorre il caso):

quale mandatario del raggruppamento temporaneo d’imprese o del Consorzio denominato:_______________________________________________________________________

Le cui imprese raggruppate o consorziate sono ( indicare le denominazione) :

_________________________________________________________________________________,

in relazione a quanto indicato al punto 17 del Bando di Gara per l’Appalto del servizio di ristorazione scolastica, consapevole delle sanzioni penali previste dall’art.76 del T.U. n.445/2000 in caso di dichiarazioni mendaci,

d i c h i a r a   

(depennare le ipotesi che non interessano):
1. che la ditta che rappresenta (oppure la ditta_______________________ nel caso di raggruppamento temporaneo di imprese o di consorzio) ha maturato la seguente anzianità di servizio nel campo della ristorazione scolastica maturata negli ultimi 10 anni scolastici (escluso il 2006-07 e conteggiando ogni anno scolastico una sola volta), risultante da contratti stipulati con Amministrazioni di Comuni aventi una popolazione residente al 31.12.2006  superiore a 9.000 abitanti: (specificare numero totale anni scolastici, singoli anni scolastici e relative amministrazioni):
___________________________________________________________________________
2. che la ditta che rappresenta (oppure la ditta_______________________ nel caso di raggruppamento temporaneo di imprese o di consorzio) ha realizzato un numero dei pasti  confezionati per la ristorazione scolastica, nell’anno 2006 presso il centro di cottura individuato, pari alla seguente percentuale sul totale dei pasti confezionati (indicare i valori assoluti dei pasti e la % di incidenza): ________________________________________;
3. che il centro cottura individuato per il servizio oggetto del presente appalto possiede la certificazione per la ristorazione biologica e/o la Certificazione ISO 22000:2005 inerente il servizio di ristorazione scolastica (eventualmente allegare copia autenticata della certificazione);
4. il numero medio annuo di addetti alla produzione impiegati nel centro di cottura individuato per il servizio oggetto del presente appalto – con riferimento agli anni 2004, 2005, 2006 -  è  pari a______________________ ed il rapporto tra quest'ultimo ed il numero di pasti medi giornalieri (nel triennio considerato)  è pari a: _____________________________________;
5. che saranno utilizzati i seguenti  contenitori per le varie pietanze  per il trasporto dei pasti (indicare le loro caratteristiche per il mantenimento delle temperature e allegare  schede tecniche):
___________________________________________________________________________
6. che si osserveranno  cicli di lavorazione  - nel centro cottura considerato - come risultano da allegata documentazione (allegare dettagliata descrizione dei cicli,  elenco delle attrezzature utilizzate nella produzione e confezionamento del pasto e   planimetria dell’azienda in cui siano indicati i percorsi e le attrezzature);
7. che sono state adottate  procedure di autocontrollo secondo il sistema HACCP per il centro cottura destinato a fornire il servizio  come da allegata  documentazione;
8. che vengono seguite procedure di rintracciabilità in base Reg.CE 178/2002 come risultano da allegata  documentazione;
9. che il centro cottura individuato per il servizio oggetto del presente appalto occupa il seguente  personale interno adibito alla produzione dei pasti:
· n. ____  cuochi  diplomati e dotati di esperienza almeno biennale

· n. ____  tecnici dei servizi della ristorazione con esperienza minimo biennale

· n. ____  nutrizionisti diplomati o specialisti in scienza dell’alimentazione 




10. che si utilizzeranno, per la fornitura dei pasti oggetto del presente appalto, prodotti biologici ottenuti secondo quanto disposto dal Regolamento CEE n, 91/2092 e successive modificazioni ed integrazioni, e  prodotti DOP e IGP con rispetto della percentuale del 100% per le qualità indicate tra parentesi:

□ Nessun prodotto biologico, Dop o Igp

□ Pasta, farine, riso, olio extra-vergine di oliva (biologici)



□ Pelati
(biologici)




 


□ Frutta (biologica)







□ Verdura  e Legumi (biologica)






□ Carni
(biologiche)







□ Uova
(biologiche)







□ Formaggi e salumi (DOP ed IGP)





11. che sarà garantito un rapporto tra numero di dipendenti per la distribuzione dei pasti  e numero complessivo dei pasti da distribuire da distribuire, da rispettare in ugual misura per ciascun plesso scolastico,  pari a:_____________;

12. che è stato attuato nell’anno 2006 un programma di interventi di formazione e/o di aggiornamento per le varie funzioni - a favore del personale occupato nel centro cottura considerato -  come risulta da documentazione allegata;
13. di formulare  le seguenti proposte migliorative del servizio.
______________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________;
Data_______________________







 
Firma per esteso

  ________________________________________
 

N.B.: allegare fotocopia del documento d’identità, in corso di validità, del dichiarante.
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